
  
 

 Herzlich Willkommen 
 

 
 
 
 

 
„Die Welt gehört dem, der sie genießt“ 

 
Mit diesen Worten von Giacomo Leopardi begrüßen wir Sie  

im Strandhotel Löchnerhaus. 
 

Genießen Sie Ihren Aufenthalt in unserem Haus und entspannen Sie  
mit herrlichem Blick auf den See. 

 

Lassen Sie Ihre Seele baumeln und entdecken Sie 
die unvergleichliche Lage, die einzigartige Atmosphäre 

und den Charme des Strandhotels. 
 

 
Unser Qualitätsversprechen 

 

- Lebensmittel in hoher Qualität 
- Eine wertschätzende Tierhaltung und Landschaftspflege  

Regional vom Bodensee.  
- Die verwendeten Rohstoffe beziehen wir im Umkreis  

von maximal 40km rund um den See. 
 
 
 

Wir verarbeiten einen Großteil unserer Produkte unter Berücksichtigung dieser 
Qualitätsansprüche. 

  
 

Unsere Küchencrew verwöhnt Sie passend dazu mit den kulinarischen Angeboten  
aus der Region. 

 

Unsere Küchenzeiten sind mittags von 12:00 – 14:30 Uhr  
und abends von 18:00 Uhr – 20:30 Uhr. 

 

Wir freuen uns, dass Sie unsere Gäste sind. 
 

Ihr Löchnerhaus-Team 
 

Alle Informationen zum Hotel und Restaurant finden Sie unter:  
www.loechnerhaus.de 

 

Die angegebenen Preise in dieser Speisekarte sind in Euro. 
Strandhotel Löchnerhaus, An der Schiffslände 12, 78479 Insel Reichenau 
Telefon: 07534 - 803-0, www.loechnerhaus.de, info@loechnerhaus.de 



  
 

Vorspeisen 
 

Reichenauer Salat 
 

Reichenauer Blattsalat | Rohkostsalate | Hausdressing | Kerne | Croûtons 
Allergene: Gluten-Weizen, Schalenfrüchte, Schwefel, Senf 

9 € 
 
 

Löchnerhaus Tapas 
 

Geräuchertes Bodensee-Felchenfilet | Kräuterwaffel | Meerrettich 
           gebackener Ziegenkäse | Preiselbeeren 
           Schweinebacken-Krokette | Pflücksalat 
Allergene: Ei, Fisch, Gluten-Weizen, Milch, Schalenfrüchte, Schwefel, Senf, Sesam 

16 € 
 

 
Rindertatar 

 

Bodensee Rind | Schalotten | Essiggurken | Sardellen 
 Brioche 

Allergene: Fisch, Gluten-Weizen, Milch, Schwefel, Senf, Soja 

18 € 
 
 

Feldsalat  
 

Kartoffeldressing | Croûtons | Speck | Ei 
Allergene: Ei, Gluten-Weizen, Milch, Schwefel, Senf 

12€ 
 

Suppen 
 

 
Bouillabaisse - Löchnerhaus  

 

Bodenseefische | Safran | Gemüsestreifen | Dill 
Allergene: Fisch, Gluten-Weizen, Milch, Sellerie  

10 € | 18 € 
   
 

Kraftbrühe 
 

Klare Rinderkraftbrühe | Gemüsestreifen | Flädle  
Allergene: Ei, Gluten-Weizen, Milch, Sellerie 

9 € 
 

 
 

Bitte beachten Sie, dass Umbestellungen jeder Art  
mit einem Aufpreis von € 2,00 berechnet werden. 

 



  
 

 
 

Hauptgänge Fisch 

 

 
 

 
 

Löchnerhaus Fischvariation  
 

Gebratene | Pochierte | Gebackene Fischfilets  
Weißweinsoße | Reichenauer Gemüse | Butterkartoffeln  

Allergene: Ei, Fisch, Gluten-Weizen, Milch, Sellerie 
32 € 

 
 

Bodensee Kretzerfilet 
 

Pilze | Risotto  
Allergene: Fisch, Gluten-Weizen, Milch 

29 € | 34 € 
 
 

                       Reichenauer Blattsalate | Rohkost | Croûtons 
 

                  mit gebackenem Bodensee Hecht | Remouladensoße                      
- Allergene: Fisch, Ei, Gluten-Weizen, Schwefel, Senf 

28 € 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bitte beachten Sie, dass Umbestellungen jeder Art  
mit einem Aufpreis von € 2,00 berechnet werden.   

 
 



  
 

                    Unsere Spezialität: Dry Aged Fleisch 
 

                               Mit unserem Dry Aged-Schrank und dem 800° Grill machen wir   
                               aus „Gutes vom See“ Fleisch eine exklusive Löchnerhaus-Spezialität. 
                                
Das Fleisch der hier verwendeten Tiere ist aus artgerechter Haltung von Bauernhöfen, die im 
Umkreis von maximal 40km um den Bodensee liegen. 
Das Fleisch dieser Tiere wird ausschließlich in der Bodensee-Metzgerei Otto Müller in Konstanz 
und der Firma Fairfleisch in Überlingen verarbeitet. 
- Alle Produkte nur solange der Vorrat reicht                                        

                       

                   Dry Aged Fleisch 
   Zubereitungszeit mindestens 30 Minuten 

 

Exklusiv im Strandhotel Löchnerhaus 
Vom SEE-Berico-Schwein 
                                                                                

Rückensteak                                                                             ca. 300g          27 € 
 

Kotelett             ca. 450g                 34 € 

        
Vom Bodensee-Rind 
 

Roastbeef am Knochen           je 100g         10 € 
 

Rib Eye-Steak                    je 100g                  11 € 
 
 

Jedes unserer Steaks ist ein Unikat. Unsere Cuts liegen zwischen 300 und 500g.  
 Fragen Sie nach unseren tagesaktuellen Größen. 

 
 

Beilagen 
Kartoffel-Wedges | Bratkartoffeln | Pommes frites | Spätzle                             4,50 €  
 
Gegrilltes Gemüse | Beilagen Salat | Gemischtes Gemüse                    6,50 € 
Auberginen Pommes | Süßkartoffel Pommes                 
 

Soßen 
Getrüffelte Mayonnaise | Kräuterbutter         3 € 
Café de Paris Butter | Bratensoße 

- Allergene: Ei, Gluten-Weizen, Milch, Sellerie 
 

  



  
 

Hauptgänge Fleisch 

 

Cordon Bleu 
 

Allgäuer Emmentaler | Konstanzer Traditionsschinken | Pommes frites 
Beilagensalat 

Allergene: Ei, Gluten-Weizen, Konservierungsstoffe, Milch, Schalenfrüchte, Schwefel, Senf, Sesam 
33 € 

 
 

Kalbsleber 
 

Äpfel | Röstzwiebel | Kartoffelpüree 
Allergene: Gluten-Weizen, Milch, Sellerie   

24 € | 29 € 
 
 

Rinderroulade 
 

Rotkraut | Röstzwiebeln | Spätzle 
Allergene: Ei, Gluten-Weizen, Milch, Sellerie   

32 € 
 

 

Hauptgänge Vegetarisch 
 

Hausgemachte Tortelloni 
 

Heggelbacher Felsbrocken | Ricotta | Rosenkohl | Rahm 
Beilagensalat 

Allergene: Ei, Gluten-Weizen, Milch, Schwefel, Senf 
19 € | 24 € 

 
 

Risotto 
Pilze | gebackener Ziegenkäse | Grana Padano | Beilagensalat 

Allergene: Ei, Gluten-Weizen, Milch, Schwefel, Senf 

16 € | 21€ 
 
 

Käsespätzle 
 

Bergkäse | Röstzwiebeln | Apfel-Birnen-Kompott | Beilagensalat 
 Allergene: Ei, Gluten-Weizen, Milch, Schwefel, Senf 

15 € | 21 € 
 

 
Bitte beachten Sie, dass Umbestellungen jeder Art 
mit einem Aufpreis von € 2,00 berechnet werden 

 



  
 

 
Süßes 

 
  

 

 
Apfelkrapfen 

 

 Vanillesoße | Zimteis 
 

Allergene: Ei, Milch, Gluten-Weizen, Schalenfrüchte 

10 € 
 
 
 

Crème Brûlée 
 

Crumble | Zwetschgeneis 
Allergene: Ei, Milch, Gluten-Weizen, Schalenfrüchte, Sesam 

11 € 
 

 
 
 

Lust auf Eis? 
 

Fragen Sie nach unseren hausgemachten Eissorten. 
3,50 € je Kugel 

 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bitte beachten Sie, dass Umbestellungen jeder Art 
mit einem Aufpreis von € 2,00 berechnet werden. 

 



  
 

Aus der Region für die Region 
Brot und Brötchen Laib und Seele, 78479 Reichenau 

Frischer Bodenseefisch und Räucherfisch Fischerei Keller, 78479 Reichenau 

Fischspezialitäten Fischmarkt E.Koch, 78479 Reichenau 

Fleisch- und Wurstwaren Otto Müller, 78462 Konstanz 

Rind- und Schweinefleisch Fairfleisch, 88662 Überlingen 

Geflügel Gut Neuhof GmbH& Co.KG, 88662 Überlingen 

Eier  Geflügelhof Maier, 88662 Überlingen/ Andelshofen 

Honig                                     Bodenseeimkerei zum Honigschlecker, 78456 Konstanz 

Gemüse und Obst Reichenau Gemüse eG, 78479 Reichenau 

Obst und Beeren Obsthof Romer 78465 Litzelstetten 

Kuhmilch-Käse Demeter Hofgut, 88634 Heggelbach 

Ziegenkäse  Biolandhof Natürlich vom Höchsten 

Lebensmittel allgemein, Spezialitäten C & C Netzhammer, 78462 Konstanz 

Anelu Eishandwerk 78462 Konstanz 

Teigwaren Seespätzle, Caritas Singen 78224 Singen 

Trüffel vom See 78333 Stockach  

 

Edelbrände Senft 88682 Salem-Rickenbach 

Spitalkellerei Konstanz 78462 Konstanz 

Winzerverein Hagnau eG 88709 Hagnau 

Weingut Aufricht 88719 Meersburg-Stetten 

Weingut Clauß 79807 Lottstetten-Nack 

Weingut Vollmayer 78247 Hilzingen 

Weingut Rebholz  78315 Liggeringen 

Weingut Dreher 79312 Emmendingen 

Weingut Kress 88662 Überlingen 

Winzerverein Reichenau eG 78479 Reichenau 

Obsthof Strodel 88138 Lindau-Weißensberg 

Hirsch Brauerei 78573 Wurmlingen 

Inselbier 78479 Reichenau 

Ruppaner Brauerei 78462 Konstanz 

Sonstige Getränke Raiffeisen Markt, 78479 Reichenau 


