
Löchner`s

3 6 . 5Fischvariation nach
Tagesangebot
Dreierlei Bodensee Fischfilet |
Weißweinsoße | cremiger Blattspinat |
Petersilienkartoffeln

E M P F E H L U N G

S A L A T E

A P E R I T I F

A L K O H O L F R E I

B I E R

K A F F E E  &  T E E

Der Löwe kennzeichnet unsere „Schmeck den
Süden“-Gerichte: regional verwurzelt, mit
hochwertigen Zutaten aus Baden-Württemberg
und dem Bodenseeraum. 

Zudem unterstützen wir die Werte und Philosophie von
Slow Food: bewussten Genuss, regionale Produkte,
traditionelle Handwerkskunst sowie einen respektvollen
Umgang mit Lebensmitteln, Produzenten und
Ressourcen.

So verbinden wir regionale Küche, Nachhaltigkeit und
echte Genusskultur direkt am See.

G E N U S S  M I T  H E R K U N F T

W E I N

S E E U F E R B R O T E

K L A S S I K E R

D E S S E R T

V O R S P E I S E N

Seeuferbrot Natur 1 4 . 5
Reichenauer Kräuter | natives Rapsöl
vom Bodensee

Seeuferbrot Badisch 1 8 . 9
Schwarzwälder Schinkenstreifen | Zwiebeln |
Bergkäse | Wildkräutersalat 

Buchweizen-Falafel 1 8 . 9
Saisonales Grillgemüse | Pilze | cremiges
Alblinsen-Hummus 

Buchweizen und Alb-Leisa vom
Biolandhof Mammel in Lauterach

von Gut Neuhof in Überlingen

Gegrillte Brust vom
Freilandhähnchen

+ 9 . 5

Dreierlei hausgemachte Dips 1 5 . 9
eingelegtes Saisongemüse | Erdäpfel-Kas |
Obatzda | Räucherforellen-Rillette

mit Limetten-Remoulade

Fischknusperle vom
Bodensee‑Zander

+ 1 1 . 5

Flat Iron Steak 4 4 . 9
zart gereiftes Flat Iron Steak vom
„Fairfleisch“ Bodensee Weiderind |
Chimichurri | Ofenkartoffel | Chili-Schmand |
Blattsalat

Rostbraten vom Entrecôte 3 7 . 9
zart gereiftes Bodensee Weiderind
„Fairfleisch“ | Zweierlei Zwiebeln | Rosmarin
Jus | Bratkartoffel | Blattsalat

Garnelen in Chili-Knoblauchöl
( 7 Stück )

2 5 . 9

gegrillte Kirschtomaten | Aioli 

LÖCHNER`S   SEETERRASSE · BRASSERIE

Schweine-Medaillons vom
Allgäuer Strohschwein

2 9 . 9

Kräuter-Pilzrahmsoße | sautierte Pilze |
Butterspätzle

Weizenfladenbrot aus 100 % ital. Sauerteig,
lange Teigführung, fluffig und kross gebacken

Hirsch Helles 0 . 3 3 l 4 . 9

Hirsch Helles 0.0% 0 . 3 3 l 4 . 9

Hirsch Hefeweizen 0 . 5 l 6 . 5

Hirsch Hefeweizen 0.0% 0 . 5 l 6 . 5

Hirsch Donauradler naturtrüb 0 . 3 3 l 4 . 9

Hirsch Donauradler naturtrüb 0.0% 0 . 3 3 l 4 . 9

Espresso 3 . 9

Cafe Creme 4 . 9

Cappuccino 5 . 5

Milchkaffee 5 . 7

Latte Macchiato 5 . 9

Heiße Schokolade 5 . 9

Glas Tee (schwarz, grün, Kräuter, Früchte) 4 . 9

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie auf Anfrage.

Nach Tagesangebot, weitere ausgewählte Weine
finden Sie in unserer Weinkarte

Löchner’s Spritz (Secco | Zirben Likör | Soda) 9 . 5

Aperol Spritz 8 . 5

Löchner’s Rosé-Schorle 8 . 5

Gin & Tonic 1 0 . 9

Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. gesetzlicher MwSt.

Löchner’s Sommer Eistee 0 . 6 l 9 . 5

Mineralwasser Still 0 . 5 l 6 . 9

Mineralwasser Medium 0 . 5 l 6 . 9

Kitz Apfelschorle 0 . 3 3 l 5 . 5

Kitz Apfel-Johannisbeer-Schorle 0 . 3 3 l 5 . 5

Kitz Mix (Cola | Fanta) 0 . 3 3 l 5 . 5

Weißwein vom Bodensee 0 . 2 l 8 . 3

Roséwein vom Bodensee 0 . 2 l 8 . 6

Spätburgunder Rotwein , trocken,
vom Bodensee

0 . 2 l 9 . 0

Kalbs-Cordon Bleu 
„Löchner’s Bestes“

3 4 . 9

gefüllt mit herzhaftem Bergkäse und
Konstanzer Kochschinken | Rosmarin Jus |
Reichenauer Gemüse | Bratkartoffel

Badisch-Schwäbische
Käsespätzle

2 1 . 5

Gunzesrieder Bergkäsemischung |
geschmälzte Zwiebeln | Blattsalat

Unsere Vorspeisen werden mit knusprigem
Seeuferbrot serviert

Eiskaffee / Eisschokolade 1 0 . 5
eisgekühlter, leicht gesüßter Kaffee oder
Schokolade | Vanilleeis | Schlagsahne

Löchner’s Spezial 
1 0 . 5frisch gebackene Waffeln

mit Puderzucker

mit Vanilleeis | Schlagsahne |
Waldbeerengrütze

1 4 . 9

Blatt- und Wildkräuter-Salate 1 6 . 9
von der Insel Reichenau

feine Rohkost-Salate | Apfel-Quitten-Vinaigrette |
geröstete Kerne | frische Sprossen

Serviert mit knusprigem Seeuferbrot

wahlweise dazu:

Karamellisierte Ziegen-
frischkäsetaler ( 2 Stück )

+ 8 . 5

von der Ziegenkäserei „Natürlich vom
Höchsten“

Tataki vom Flank Steak 2 2 . 5
dünn geschnittenes, scharf angegrilltes Flank
Steak von "Fairfleisch" | Schwarzkirsch-
Balsamico-Dressing | Rucola | Späne vom
Heggelbacher Brocken

Seeuferbrot Ziege 2 1 . 5
Gereifter Ziegenkäse | Apfel-Birnen-Chutney |
Honig | Bergkäse | Wildkräutersalat 
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Affogato 6 . 9

Coca-Cola 0 . 3 3 l 4 . 9

Coca-Cola Zero 0 . 3 3 l 4 . 9

Saibling nach Matjesart 2 7 . 9
Hausfrauensauce | gepickelte rote Zwiebeln |
Bratkartoffeln

eingelegt nach hauseigenem
Traditionsrezept

Ceviche vom Saibling 1 9 . 9
Leche de Tigre | gepickeltes Gemüse


